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Elészo
Ertiink Kunsdg mezein
Ert kaldszt lengetté],
Tokaj sz6lévesszein
Nektdrt csepegtettél

Ko6Lcsey FERENC: Himnusz (részlet)

A tokaji aszu az egyik legkiilonlegesebb és ugyanakkor az egyik legkivalobb bor, amelynek nagysze-
rlisége a termdhely kiilonleges adottsagainak és az egyedi készitési technologidgjanak koszonhetd, de
mindenekel6tt annak a tudasnak és szorgalomnak, amivel a Tokaji borvidék boraszai a multban és
ajelenben is végzik az aszukészitést. A konyv 21 ismert és elismert szakember 17 tanulmanyan keresztiil
targyalja az aszuval kapcsolatos torténelmi, természetismereti, boraszati és gasztronémiai ismereteket.
Minden fejezet a tokaji asztthoz kapcsolddd egy-egy 6nalld témakort dolgoz fel, a legujabb kutatasi ered-
meények ismertetésével.

Az aszii cimt konyv a Tokaji borvidék példajan bemutatja azt a nagyivi fejlédést, ami a magyar bo-
raszatban a XX. szazad ’90-es éveiben indult el, ahogy az aszu készitése megujult, megtartva a malt érté-
kes orokségét, de a bevezetve a tudomanyos ismereteket a mindennapi munkaba. Az eredmény a mo-
dern aszii megsziiletése, amely gyiimolcsos illataval, kiilonleges izével, egyediilallo egyensulyaval és
harmoniajaval kiemelkedik a tobbi bor koziil.

A borkedvel6 szamara nem azok az emléket hagyod pincészetek, ahol tucatnyi bort mutatnak be, ame-
lyek mas-mas sz6l6fajtabdl, mas-mas boraszati technologiaval késziiltek, hanem azok, ahol a kivald
technoldgiaval készitett bor tobb évjaratat is meg lehet kostolni, amelyek lehetdleg igen hasonld stilus-
ban késziiltek. Aztdn, ha nagyon régi évjaratok is elkeriilnek, amelyek idés koruk ellenére is magas
élvezeti értéket mutatnak, akkor bizonyosodik be mindez igazan. Mert hosszu ideig csak akkor tartja
meg egy bor a kostolasi értékeit, ha a termdhely kiemelkedd adottsagu, ahol a termesztett sz616 jol érzi
magat, és a boraszgeneraciok szorgalmas munkaja révén mar kialakult a termdhely-széléfajta—készités-
mod harmonikus egysége. A Tokaji borvidék ilyen termdhely, és a tokaji aszi mindenképpen ilyen
bor! Nagyon kevés olyan bortermé hely van, ahol sok szaz évre visszamenden a lényegét tekintve egyedi
technoldgiaval készitenek a jelenkorban is bort, mint Tokaj-Hegyaljan. A régebbi korokban a tokaji
aszut is egyedisége tette hiressé, hiszen gazdag izeinek és sav—cukor-alkohol egyensulyanak nincs parja.

Sajatos torténelmi okokbol a XX. szdzad masodik felében megingott az aszi mindsége, sajnos éppen
akkor, amikor a vilagban a borok hihetetlen nagyivii mindségi valtozason mentek keresztiil, kialakult
egy nagyon igényes fogyasztoi réteg, a kiilonleges boroknak magas értékiik lett. Ebbdl a folyamatbol
a tokaji aszu kimaradt, hirneve megkopott. Innen kellett a XX. szazad utolsé évtizedétdl ismét megta-
lalni a modern tokaji aszu helyét a vilagban. Ez a hozzaérté munka nagyszer(i eredményeket tud felmu-
tatni, biztonsaggal kimondhato, hogy XXI. szazadban mar olyan tokaji aszuk késziilnek, mint az el6z6
korokban soha.



A szerz6k bemutatdsa

Dr. Bihari Zoltan PhD
agrarmérnok, biologus-okoldgus,
vadgazda. Orszaggy(ilési képviseld.
2011 és 2019 kozott a Tokaji Borvidék
Sz6lészeti és Boraszati Kutatdintézet
igazgatdja volt. Szamos magyar és
angol nyelvii tudoményos kdzlemény
szerzbje, kutatdi és oktatoi munkas-
sagat tobb szakmai elismeréssel
jutalmaztak.

Dr. Fiath Attila
kdzgazdasz, WSET Diploma
végzettség(i nemzetkdzi borakadémi-
kus, a Pazmany Péter Katolikus Egyetem
Gazdélkodastudomanyi és Menedzs-
ment Tanszékének tanszékvezetdje,
a Tokaji Borlovagrend tagja. Korabban
a Borakadémikusok Magyarorszagi
Egyesiiletének elndke volt. Tudoma-
nyos és borszakmai munkassaga
egyarant a bor nemzetkozi, gazdasagi
és kulturalis értelmezéséhez
kapcsolodik.

Dr. Kovacs Tibor
okleveles kertészmérnok, a Tokaji
Kutatéintézet ligyvezet6 igazgatdja,

a Tokaj-Hegyalja Egyetem Szélészeti és
Boraszati Tanszékének tanszékvezetd-
helyettese, a Tokaji Borlovagrend tagja.
1992 és 2016 kozott a Tokaj-Hétsz6l6
birtokigazgatoja volt. Szakmai palyéjat
nemzetkozi tapasztalat és rangos
francia allami kitlintetések is jelzik:
Ecole Nationale Supérieur d’Agriculture

Montpellier, Francia Nemzeti Erdem-

Domian Emese
kozgazdasz, WSET Diploma
végzettségli nemzetkozi borakadé-
mikus, a Tokaji Borlovagrend elndkségi
tagja. Az MTA elndki tandcsaddja,

a Borkdnyv 2021 tarsszerzéje.

Az MTA Bora és az Orszaghéz Bora
borversenyek szervezdje, szaktanacs-
addja, hazai és nemzetkozi versenyek

birdja.

Harmath Csaba
gasztrondmiai szakértd, tanacsadd,
WSET Level 4 és Certified Sherry
Educator végzettséggel és széles korl
nemzetkozi gasztronémiai tapasztalat-
tal. Szaémos gasztronomiai konyv
(Volume One -Yext cookbook, Volume
Two - Yext Cookbook) és eléadas irdja,
szerkesztGje, forditdja, televizids (TV
Paprika, Netflix, MTVA) gasztronémiai
sorozatok szerkesztéje.

rend lovagj fokozat, Francia Mez6-
gazdasagi Erdemrend tiszti fokozat.

szakmérnok, csokoladé-, kavé-, tea-
szakmérnok. A sommelier-képzés egyik

hazai kezdeményezéje és oktatdja,

a hazai borkultura ismert személye.

tulajdonosa, tobb, borral foglalkozd

tarsszerzéje. Munkassagat 2022-ben

Mészaros Laszlo
agrarkémikus, agrarmérnok, 2000-t6!
a Diszndko Szol6birtok birtokigaz-
gatoja, 2019-t6l egyben az AXA
Millésimes birtokok termelési
koordinatora, a Tokaji Borlovagrend
tagja. A tokaji aszikészités egyik
legfontosabb gyakorlati szakértéje,
az Académie International du Vin tagja,
munkajat a Francia Kéztarsasag
Mezégazdasagi Erdemrendjével is
elismerték.

Dr. Fejérdy Tamas Laszlo
DLA okleveles épitészmérnok, okle-
veles miemlékvédelmi szakmérnok,
cimzetes egyetemi docens (BME)
és cimzetes egyetemi tanar (Pannon
Egyetem). A magyar 6rokségvédelemi
és vilagorokségi gondolkodas
meghatarozo alakja, szamos szakmai
jegyzet, konyv és tudomanyos
kézlemény szerzéje. Munkésségét hazai
(Magyar Koztarsasagi Erdemrend
Lovagi Fokozata és Magyar Erdemrend
Tisztikeresztje) és nemzetkozi kitlin-
tetésekkel ismerték el, 2023-ban meg-
kapta a Piero Gazzola dijat (ICOMOS).

Ember Sandor
gépészmérndk, sz6lész-borasz

Az Ev Bordsza dij egyik alapitéja,
a Pantlika pincészet egykori

konyv szerzéje, a Borkonyv 2021

Par Excellence dijjal ismerték el
oktatdi kategdriaban.

Hegyi Adam Istvan PhD
fizikus, kutaté, 2025-t6l a Bay Zoltan
Kutatokdzpont igazgatoja. Kordbban

az Eszterhazy Karoly Katolikus Egyetem
tudoményos munkatarsa volt. Szamos
tudomanyos kézlemény szerzéje,
csaladi pincészetet vezet Szomolyén,
az Egri borvidéken.

Hegyi-Kalé Julia PhD
élelmiszermérnok, kutatd, 2025-ig
az Eszterhazy Karoly Katolikus
Egyetem tudomdnyos munkatérsa,
2025-t6l a Diversey Solenis Company
higiéniai szakértéje. Szamos boraszati
téméju tudomanyos kozlemény
szerzdje, sajat pincészetet vezet
Szomolyan.

Dr. Molnar Péter PhD
okleveles kertészmérndk, a Patricius
Borhaz vezérigazgatoja, a Tokaji
Borlovagrend tagja, a Tokaji Borvidék
Hegykozségi Tanacsanak elnoke,
a Tokaj-Hegyalja Egyetem intézetigaz-
gatoja, egyetemi docens. Kordbban
aVindependent és a Tokaj Reneszansz
egyestletek szervezetében is vezetd
szerepet toltott be. Az eredetvédelem
és a tokaji borszabalyozas egyik
legfontosabb szakmai alakja, szamos
szakmai tanulmany és konyv szerzéje.
Megkapta a Magyar Borért dijat.



Miiller Istvan
okleveles kertészmérnok, a Tokaj-

Hegyalja Egyetem tiszteletbeli docense,

a Tokaji Borlovagrend tagja.

ATokaj-hegyaljai Borkombinat egykori
kereskedelmi igazgatdja, késébb az
agrarigazgatasban, a Tokaj-Hegyaljai
Kutatointézetben és a vilagorokségi
gondnoksag munkajaban is szerepet

vallalt. A hegyaljai pincék vilagarol
52016 konyv szerzdje.

Ripka Gergely
okleveles kertészmérnok, fliggetlen
borszakiré, a Tokaji Borlovagrend tagja.
A magyar-angol nyelvii Tokaj Kalauz
szerkesztGje, 2025-t61 a Winelovers
Top 100 magazin fészerkesztdje.
Borkonyvei nemzetkdzi elismerésben
is részestiltek, 2023-ban Boraszok
Barétja dijat kapott; nevéhez f(iz6dik
az AszUGlass aszUpohdr tervezése is.

Dr. Miiller Veronika Judit
orvos, tidégyogyasz, klinikai
onkoldgus és infektoldgus,

a Semmelweis Egyetem egyetemi
tandra, tanszékvezetdje és a Pulmono-
16giai Klinika igazgatdja, dékanhelyet-
tesként is szolgalta az egyetemet.
Az MTA doktora. Tobb tudoményos
konyv és tanulmany szerzéje,
munkassagat rangos egyetemi és
allami dijakkal ismerték el: Semmelweis
Egyetem Pro Universitate életmdij,

Magyar Erdemrend Tisztikereszt

kitlintetés, mestertanar.

Nemesné Dr. Kis Timea PhD,
irodalomtorténész és mivészet-
Orokség Tudomanyok Tanszékének

tagja. szamos bortorténeti kotet
és tanulmany szerzéje, a Cimkérdl

szakmai vezetéje.

Dr. Szabo Attila Jozsef
orvos, gyermekgydgyasz, nefroldgus,
habilitalt egyetemi tanar, az MTA
doktora, a Semmelweis Egyetem rektor-
helyettese és a Gyermekgydgyaszati
Klinika igazgatdja. Munkassagat tobb
tudomanyos és allami kitlintetéssel
ismerték el (Magyar Erdemrend
Tisztikereszt polgari tagozat). Szamos
szakkonyv szerzéje, a bor és az
egészség kapcsolatdnak hiteles
tolmacsoloja.

Szabo Edit
ir6, Ujsagird, televizios és radios
szerkesztd, a hazaiborgasztronémiai
sajtd meghatarozo szerepléje. ATV
Paprika tévécsatorna alapit6 fészerkesz-
t6je, majd a TOP 100 Magyar Bor
magazin fészerkesztdje volt, jelenleg
a borsmenta.hu borgasztronémiai
magazin tulajdonosa és fészerkesztdje.
Munkajat tobbek kozott a Bussay
Laszl6-emlékdijjal és a Boraszok Baratja
dijjal ismerték el.

Dr. Tardy Janos PhD
okleveles geografus, cimzetes egyetemi
tanar, 1990 és 2002 kozott a természetvé-
delemért felelGs helyettes allamtitkar.

A Tokaji Vilagorokség kezdeményezdje és
fétargyaldja, a természetvédelem egyik
meghatarozd hazai szakembere, szamos
szakkonyv és tanulmany szerzéje.
Munkdssagét tobb rangos kitlintetéssel
ismerték el, koztiik a MATUR (Magyar

Turizmusért)-dijjal, Tokaj varosért Pro

Urbe Tokaj dijjal, Magyar Orékség-dijjal,

Pro Natura-dijjal, a Magyar Erdemrend
tisztikeresztjével, az Oraniai Nassau
Lovagrend tisztikeresztjével.

Dr. Ungvary Krisztian
torténész, az MTA doktora, a Miskolci
Egyetem kutatdprofesszora, a Tokaji
Borlovagrend tagja. Kutatasi tertilete
a 20. szazadi had- és politikatorténet,
valamint a kommunista idészak
titkosszolgalatai és az llambiztonsag.
Tobb, nagy visszhangot kivalté konyv
és tanulmany szerzéje; a Tokaji
borvidéken sajat pincészetet is vezet.
Megkapta a Német Szovetségi
Kéztarsasag Erdemkeresztjét és
az Akadémiai Dijat is.

torténész, tudomanyos fémunkatars,
a Tokaj-Hegyalja Egyetem Kulturélis

vezetdje, a Speculum Kutatécsoport

cimkére! kozosségi tudomanyos projekt

Pintér Katalin
kozgazdasz, gasztrondmiai szakérto,
a Gerbeaud Gasztronémia Kft.
(Gerbeaud, Onyx, Emile) alapité-tulaj-
donosa, a Chaine des Rotisseurs
Magyarorszag elndke, a Tokaji
Borlovagrend tagja. A magyar
vendéglatas és gasztrondmiai kulttra
egyik meghatérozo alakja, munkajat
szamos szakmai kitlintetéssel, koztik
a Magyar Erdemrend Lovagkeresztjével
ismerték el.

dr. Szabé Laszlé
orvos, diplomata, gyogyszeripari
és orvostechnologiai innovacios
szakember, minden kontinensre
kiterjed6 nemzetkozi felsévezetdi
tapasztalattal. Magyarorszag korabbi
washingtoni nagykovete. A Hungarian
Innovacids Hub alapitdja és vezetdje.
ATokaji Borlovagrend elndke.
Szakmai munkajaban a tokaji
borkultira 6rokségének megérzése
és nemzetkozi megismertetése
kiemelt szerepet tolt be.



Készonetnyilvdnitds

Az Aszu cimi konyv sokak kézos munkajanak, tudasanak és tamogatasanak eredménye. Mindenek-
el6tt koszonettel tartozunk a szerzéknek és mindazoknak, akik szakmai segitségiikkel, kutatasi ered-
ményeikkel, dokumentumokkal, fényképekkel, adatokkal vagy személyes tapasztalataikkal jarultak
hozza ahhoz, hogy a tokaji aszu multjat és jelenét a lehet6 legtobb oldalrél mutathassuk be.

A konyv megjelenéséhez kiemelkedé tamogatast nyujtott a Kisfaludy Turisztikai Tamogato
Nonprofit Zrt.

Adomadnyaikkal segitették a kétet létrejéttét: Bagyinszki Gabor; Bognar Arpad; Dercz6 Istvan;
Gellért Balazs; Gulyas Péter, a Quadron Analitika és Kibervédelmi Zrt. vezérigazgatdja; Grabarics
Gabor, a Grabarics Epitéipari Kft. tulajdonos tigyvezetéje; dr. Horvath Akos iigyvéd; dr. Inancsy
Ernd, az Angyal Bordszat és Sz6lébirtok tulajdonosa; Szabé Ferenc, a Transit-Speed Kft. tulajdonosa;
valamint dr. Szabé Laszl6, a Tokaji Borlovagrend elndke.

Kiilon koszonjitk mindazok 6nzetlen szakmai segitségét, akik tudasukkal és tanacsaikkal tamogat-
tak a konyv elkészitését. Koszonet illeti prof. dr. Monok Istvant, a Magyar Tudomanyos Akadémia
Konyvtar, Levéltar és Informaciés Kozpont féigazgatdjat; Bacsd Andras boraszt, az Oremus Sz616-
birtok és Pincészet korabbi vezet6jét; valamint dr. Szabd Laszlot, a Tokaji Borlovagrend elnokét.

A konyvhoz kapcesolddoé rendkiviili aszikostolo megvalositasa killonosen széles korti 6sszefogast
igényelt. A kostolé tdmogataséért koszonet illeti az Agrar- és Elelmiszergazdasagért Felelés Minisz-
tériumot, a Tokaj-Hegyalja Egyetemet, a Budapesti Gazdasagtudomanyi Egyetemet, valamint a
Tokaji Kutatointézet Szolészeti és Boraszati Nonprofit Kutaté Kft-t. Kiilon koszonjiik Gal Péter
f6osztalyvezetd és Kielmayer Kristian borszakért6 személyes tamogatasat és szakmai segitségét.

A koéstold tudomanyos hatterét és a borok muszeres vizsgalatat jelentdsen segitette a Tokaj-Hegy-
alja Egyetem kozelmultban beszerzett WineScan borelemzd miiszere, és a Budapesti Gazdasagtudo-
manyi Egyetem elektronikus orr berendezése. Ez utébbi miiszer eredményeiért koszonet dr. Geréné
dr. Radvanyi Dalmanak.

Kiilon koszonjitk azoknak a pincészeteknek, amelyek muzealis és kiilonleges tételeik felajanlasaval
lehet6vé tették a kostolo létrejottét: Grand Tokaj, Tokaj-Hétszolo, Disznoko Szolobirtok és Pincé-
szet, Demeter Zoltan Pincészet és Erzsébet Pince.

Végiil koszonettel tartozunk mindazoknak a boraszoknak, kutatoknak, szakembereknek, gytjtok-
nek és baratoknak, akik az elmult években megosztottak veliink tudasukat, torténeteiket és boraikat.
Nélkiiliik ez a konyv nem johetett volna létre.
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EMBER SANDOR

: A modern aszu sziiletése
: Hagyomdnyoktol a megujuldsig

Tokaj-Hegyaljin mdr legaldbb 400 éve készitenek az asziisodott bogyokbol nemes édes bort,
ami kimagaslo mindségének és kiilonleges izeinek koszonhetéen nemcsak a sziikebb
kornyezetében, hanem vildgszerte hiressé vdlt a borivok korében. Tokaj nevét ma is szinte
minden borkedvel ismeri, ha a tokaji aszii szoba keriil, mindenki elismerden bologat.
Késobb aztan gyakran kideriil, hogy valéjaban nagyon kevesen kostoltdk, sajdt emlékiik,
élményiik nincs is errél a borrol.

A furcsa vilaghir nyilvan annak a kiilonlegességnek, exkluzivitasnak koszonhet6, ami az aszut jellemzi,
de egyben jelzi az aszt viszontagsagos torténetét is. Nem véletlen az a kesert helyi mondas, hogy
,»A mi asziink csak Tokajban vilaghirii.”

A tokaji aszu minden id6ben az adott kornak megfeleld, egyedi technolégiaval késziilt, gazdag izei-
vel és hosszu eltarthatdsagaval mindig kiemelkedett a tobbi bor koziil. Készitésének eljarasa tobb év-
szazados evolucios folyamat eredménye. Az egymast kovetd generaciok az ismeretet és a tapasztalatot
mindig egyre magasabb szintrdl fejlesztették tovabb, a boraszok is évrél évre csiszoltak tudasukat. Az
4j tudomanyos ismeretek fokozatosan beépiiltek a mindennapok boraszati gyakorlataba és ez a miné-
ség javitasanak Uj lehetdségeit nyitotta meg.

A Tokaji-hegység kiilonleges adottsagokkal rendelkezik. Tobbnyire vulkani eredetii a talaj, helyen-
ként asvanyi anyagokban gazdag 16sz, viszonylag hiivos a klima, a sz6l6ének éppen elégséges a csapa-
dék. Délfelé lefutd lankas domboldalain kicsit mindig f4j a szél, a hegység keleti oldalan a volgyek
a Bodrog folyo6 arterére nyilnak, ahol a nyar végén, 6sz elején a vizjarta, mocsaras legel6krol felszallo
hajnali kod akadalytalanul elteriil a volgyek oldalaban fekv sz6l6kon. A j6 aszus évek szaraz 8szi id6-
jarasa ellenére ez éppen kelléen megnedvesiti a fiirtoket ahhoz, hogy a Botrytis cinerea gomba a mar
teljes érésben 1év6 bogyok aszusodasat okozza.
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A kétarcu gomba mas borvidéken a sz616 egyik rettegett betegségét, a sziirkerothadast okozza, ami
ellen csak erds permetezéssel lehet védekezni. A fert6zés hatasara a bogyok héja meghasad, és a kifolyo
muston elszaporodik a sziirke penész és betakarja a flirtoket. A természet nagy csoddja, hogy a To-
kaji-hegység lankdin termd sz6l6kon ez a gomba teljesen mas lefolydsu fertézést, nemesrothadast,
vagyis aszusodast okoz. Ekkor a fert6zott bogyok héja nem szakad fel, hanem az egész bogyd betdp-
ped, a viz elparolog beléle, a benne 1évé anyagok koncentralodnak, és a gomba hatasara kiilonleges
savak és izanyagok fejlddnek ki. Ez olykor mas borvidéken is el6fordul, de olyan tomegesen és szinte
minden évben, ahogy ez Tokajban torténik, sehol mashol nem kovetkezik be. Ez az, ami Tokajt olyan
egyedivé és kiilonlegessé teszi: a fert6zott és asziisodott bogyokbol késziil a vilag izben leggazdagabb
bora, a tokaji aszu.

Régi id6k aszui

A XIX. szazad végéig Hegyaljan még vorosbort is termeltek. 1875-ben Osszeirtak Tokaj legfonto-
sabb szolofajtait, melyek kozott tobb kékszolé (kadarka, purcsin, csokaszol, ciganyszéld) is sze-
repelt. A filoxéravész utani telepitési szabalyozas 1896-ban Hegyaljara mar csak harom fehérszélot
engedélyezett, vagyis ettdl az idotdl lettek a borvidék meghatarozo fajtai a furmint, a harsleveld és
a sargamuskotaly. Pontosan nem ismert, hogy korabban a kival6 aszuk milyen fajtakbdl késziil-
tek, de ez nem is volt igazan fontos, a sz6lGiiltetvények ugyanis altalaban vegyes allomanybdl alltak.

Az, aki a régi idokben aszut készitett, valakitdl eltanulta
a modjat, aztdn a tudast titokként kezelte. Valdszintileg min-
den pincészet egy kicsit masként készitette az aszujat, volt,
akinek sikeriilt, volt, akinek nem. Az elmult korok gyakorlata
két dologban mutat allandésagot: az aszuszemeket, vagyis
a Botrytis cinerea gomba altal megtamadott és ettdl betop-
pedt bogydkat mindig kiilon szedték le, amelybdl meghata-
rozott mennyiséget tobbnyire borban vagy erjedé mustban
aztattak, 24-48 o6ra hosszan. Mivel a lesziiretelt asziszemek
szarazak voltak, a hagyomanyos préselés helyett bedztattak,
majd zsakban sziirték, illetve kitapostak (,,feltartak’, présel-
ték). Az igy nyert, nagyon édes mustot fahordéban tovabb
erjesztették és érlelték.

Ennyi csupan az aszu készités hagyomanya és technolo-
gidja. De a roviden elmondhaté folyamatban szamos finomi-
tasilehet6ség rejlik, amit6l a késziild aszu fejlédése mas iranyt
vesz. Nem beszélve az alapanyagok kozotti jelent6s kiilonbsé- Hagyomdnyos faputtony teli asziszemmel
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Puttonyok és a szamok

Az aszu mindsége, izgazdagsaga nagyban fliggott az alapbor és az asziszemek aranyatdl. Kialakult az a gya-
korlat, hogy az aszi minéségét puttonyszammal jellemezték. A puttony a sz6l6 szlretelésekor hasznalt, hati-
zsakként vihetd, régebben fabol készitett edény, aminek a térfogata 22-34 liter kdzott valtozott, de a hagyo-
many altaldban 27 literesnek tekintette. A puttony nagysagat régebben iccében hataroztak meg, de mas volt
magyar icce és bécsi icce, és még ezen kivil is tobbféle méret Iétezett”. Metrikus mértékegységben elsének
a 2004 évi 99. szamu foldmdvelési miniszteri rendelet szabalyozta ugy, hogy egy puttony 36 icce, azaz 27 liter
(magyar iccével szamolva 30,528 liter lenne). Ugyanez a rendelet a puttonyszam alapegységének 100 liter alap-
borba aztatott 20 kilogramm asziszemet tekinti, ez koriilbelil 27 liter asziszemnek felel meg. (Bihari Zoltdn
kutatdsai alapjdn).

Az alapbor mennyiségét a gonci hordd 134-136 literes Urtartalmaval adtdk meg, ami pontosan 250 bécsi
icce, vagyis 135,7 liter volt. Sok irodalmi forras a gonci hordé Urtartalmat 180 magyar iccében hatarozta meg,
ez atszamolva 152 litert jelent (180x0,848 =152,64 liter). Tehat ebben is nagy a bizonytalansag.

Az aszU puttonyszama azt jelentette, hogy 136 liternyi asziborban hany puttony mennyiség(i asziszemet
aztattak. Régebben nem volt ismert a 6 puttonyos aszu, és sokaig késziilt akdr 1 és 2 puttonyos aszu is. A jog-
szabalyok egyre szUkitették a szerényebb mindségek készitésének lehetdségét, a XX. szazad elejétél mar csak
a 3,4, 5, 6 puttonyos aszura adtak engedélyt. Az aszi minéségének osztalyozdsdara a puttonyszamot az 1936.
évi bortorvény vezette be. A kordbbi jogszabdlyokban ugyan szerepelt a puttony és a gonci hordo, de az
aszuszemek ardnyanak megaddasa nem tortént meg. A modern aszuk esetében a puttonyszam — mivel nem
kell6en pontos a definicidja — mar nem volt elegendé a mindség jelzésére, ezért a modern szabélyozas a put-
tonyszam helyett az aszu analitikai adatait rogziti (cukor-, extrakt és savtartalom, alkoholfok, stb.). Tehat az ne-
vezhetd asziinak, amelynek a cukortartalma legaldbb 120 g/I. Mivel a puttonyszam a fogyaszték szdamara ma is
megszokott minéségi kategoria, valtozatlanul felirhaté a cimkére.

* Kiilonb6z6 valtozatai voltak: a budaiicce (8,4848 dl), a nagy magyar icce (12,72612 dl) a pozsonyi icce (6,796 dl), vagy a magyar icce (8,3398 dl).

gekrél. Ahhoz, hogy igazan kiemelkedd mindségu aszu sziilessen, nagyon sok tapasztalat és tudds
sziikséges. Az aszu esetében fokozottan érvényesiil a termdhelyi hatds, azaz a talaj és a mikroklima,
valamint a telepitett klon tulajdonsagai és a mikrobioldgiai kornyezet, de leginkabb a borasz tudasa

Legenda és valésag
A XX. szdzadban elterjedt legenda, hogy az elsé aszut Szepsi Laczkd Maté (1576-1633. janudr 20.), Erd6bénye
prédikatora készitette és husvéti ajandékként vitte el Lorantffy Zsuzsannanak. A legenda alapja az, hogy 1895-
ben indulé Adalékok Zemplén vdrmegye torténetéhez cim( id6szakos kiadvanyban Dongé Gydérfas Géza fészer-
keszté emlitést tesz a Satoraljaujhely vérosi évkonyvekben talalt feljegyzésrél, amely Szepsi Laczkd Maté tevé-
kenységérdl és az elsé aszurdl szol. A forras pontos megjeldlése és kozlése sem akkor, sem azéta nem tortént
meg (1), sét az 1960-as években a vérosi évkonyveknek is nyoma veszett.

Ezt a legendét soha egyetlen torténészi munka sem vette komolyan, a boraszok sem hittek az aszu egy-
szeri feltalalasanak torténetében. A szocializmus éveiben marketingokokbdl hangsulyosan terjesztették, és saj-
nos még manapsag is idénként hivatkoznak a hiteltelen torténetre. (Zelendk Istvdn kutatdsai alapjdn)

13



1 « AMODERN ASZU SZULETESE

Az aszuszemek és az alapbor ardnydnak vdltozdsa az elmult 200 évben a dokumentadlt térténelmi iratok
alapjdn. A vdltozo ardnyok abbdl is adédnak, hogy régebben 1 liter aszuszemet 1 kg sulyunak feltételeztek, amely
avalésdgban csak mintegy 0,7 kg (Bihari és Balling 2013).

Aztaté bor/must Sziikséges asziszem mennyisége
mennyisége egyputtonyos borhoz
1810 (Szirmay) gonci hordd =176 icce = 44 pozsonyi icce = 36,916 liter
= 147,664 liter 100 liter dztatd mustra vetitve 25 liter=17,5 kg
1821 (Nagyvathy) 192 icce = 162,8928 liter 1 puttony = 30,5424 liter
100 liter dztaté mustra vetitve 18,75 liter = 13,125 kg
1855 (Szabo) 180 icce = 152,712 liter 36 icce = 30,5424 liter
100 liter dztaté mustra vetitve 20 liter = 14 kg
1867 (Tokaj-Hegyaljai 180 icce = 152,712 liter 36 icce = 30,5424 liter
Album) 100 liter dztaté mustra vetitve 20 liter = 14 kg
1997 (Bortdrvény) 100 liter 20 kg
2004 (FVM-rendelet) 100 liter 20 kg
2009 (Termékleiras) 100 liter 20-25 kg (mindségtdl fliggden)

szamit. O az, aki 4tlatja a folyamatokat és a mindség érdekében olyan dontéseket hoz, amelyek nagy-
ban befolyasoljak az aszti aromatikéjat.

A tokaji bor mar a kora ujkorban ismert és keresett arucikk volt. A fennmaradt forrasok szerint
sokan akartdk utdnozni és sokan hamisitottdk (mézzel, mazsola szemekkel, mashonnan szarmazé
borral), ezért a legtobb korabeli jogszabaly tobbnyire a tokaji hamisitasanak tilalmaval foglalkozik.
Ezek koziil a legjelent6sebb az 1637. évi titkos kirdlyi rendelet a tokaji borok hamisitdsanak elhdri-
tdsarol, amely pontosan meghatarozta a tokaji borvidék teriile-
tét, felsorolta az oda tartozo telepiiléseket, és megtiltotta, hogy
mas vidékrol szarmazé sz616t, mustot vagy bort beszallitsanak
és az ott termettekhez keverjék vagy tokaji néven forgalmaz-
zak. A rendelet el6irta azt is, hogy tokaji bort csak olyan hordé-
ban szabad széllitani, amelyekbe a helyi hites megbizott beégette
az évszammal ellatott cimert, a hordésiitévasak rajzai fennma-
radtak.

A kiralyi rendelet lényegében megteremtette a vilag els6 zart
borvidékét. Egyértelmiien szabalyozta, hogy ,tokajinak” csak a
megjelolt telepiilések teriiletén termett sz6l6 borat lehet nevezni,
kizarta a teriiletrél a mashonnét szarmazé sz6l6bél késziilt bo- A hordésiitévasak a szdllitmdny
rokat. Tovabbad a tokaji bor eredetét, valodisagat kiralyi hites sze-  pjtelességet igazoltdk: a Tokaj vdrosa
mélynek kellett igazolnia. dltal haszndlt hordésiitévas
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A bortorvény valtozasai

A XX. szazad bortorvényei sokat elarulnak arrol, hogy a kiilonb6z6 korszakokban hogyan gondolkod-

tak az aszu stabilitasardl, mindségérol és piacképességérol. Hosszu idén at az volt a legfontosabb kér-
dés, miként lehet a nagy cukortartalmu bort a maiaknal joval bizonytalanabb technoldgiai és higiéniai
koriilmények kozott biztonsagosan elkésziteni és forgalomba hozni. Az els6 modern, borral foglalkozd
jogszabaly, az 1893. évi torvény A mesterséges borok készitésérdl és azok forgalomba hozatalanak tilal-
mazdsdrél cimmel foglalkozott a borok eldallitasanak szabalyozasaval. Az asziborrél még nem tesz
emlitést, azonban borparlattal engedélyez minden bor - igy az aszu - alkoholfokanak sziikség szerinti
emelését. A borparlat alkalmazasanak tobb oka is volt. Egyrészt novelte a bor stabilitasat és eltarthato-
sagat, masrészt lehetévé tette, hogy a kivant alkoholtartalom egy részét ne kizarolag az erjedésben al-
litsak el6. Ez bizonyos gazdasagi eldnyt jelenthetett, mert gyengébb alapanyagbdl is konnyebben ké-
sziilhetett piacképes aszt. A magasabb alkoholfok emellett ellenstlyozta a hosszu hordés érlelés alatt
bekovetkezé parolgasi veszteségeket is. A korabbi korszakok boraszai tehat nem dnkényesen éltek
ezekkel az eszkozokkel, hanem a maguk technoldgiai feltételei kozott probaltak biztositani az aszu el-
tarthatdsagat és egyensulyat.

Az aszu készitésének egyes folyamatait atgondoltan az 1908 évi 47. sz. torvény szabalyozta. Ettdl
kezdve a borok el6allitasara vonatkozo jogszabaly — amit altalaban bortérvénynek szoktak nevezni,
akkor is, ha csak miniszteri rendelet volt -minden valtozasa mddositott az asztira vonatkozé egyes
el6irasokon. Kiilondsen sokszor valtozott az asziinak cukorral torténd édesitési lehetdsége és az al-
koholfok torvényes emelése, borparlattal vagy finomszesz hozzaadasaval. Ezeket idonként engedték
vagy betiltottak. A korlatozott higiéniai koriilmények miatt ugyanis a magas cukortartalmu aszu sta-
bilizalasa mindig problémas volt. Korabbi korokban akar f6zéssel is bestritették, hogy a még maga-
sabb cukortartalom jobb eltarthatésagot adjon, késébb a borparlattal torténé feljavitds és stabiliza-
las terjedt el.

A 90-es évek kozepén lezarult egy korszak, mivel az avinalas (szeszpotlas) végleg kikeriilt az aszu-
készités gyakorlatabol. A modern aszu egyik legfontosabb ismérve éppen az lett, hogy mar nincs sziik-
sége ,megtamasztasra” sem cukorral, sem szesszel. Volt iddszak, amikor az aszu engedélyezett alko-
holfoka akar 16,5 V/v szazalék, sot akar 18,5 V/v szazalék lehetett (1936-t6l 1970-ig). Ezt nyilvan csak
avinalassal lehetett elérni, aminek fels6 hatara egyre csokkent, egészen a végleges betiltasaig.

Fontos hangsulyozni, hogy a régi korok aszui is nagyon jok, finomak és kiilonlegesek voltak. Erez-
hetden a kornak megfelel6 technologiaval késziiltek. A korabbi id6kben is felkésziilt boraszok igyekez-
tek megtalalni azt a modszert, amivel az aszu stabilitasat biztositani tudtdk. A mai technoldgiai és
higiéniai lehetdségek mar nem teszik indokoltta sem a cukor, sem a borparlat hasznalatat.
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Stabilitas, utéerjedés, érlelés

Az aszu érlelése hagyomanyosan fahordéban tortént, tobbnyire gonci (134-145 liter) vagy szerednyei
(250 liter) hordéban. Cukortartalma miatt az elkésziilt édes aszti mindig hajlamos volt az utéerjedés
beindulasara. Ez 6rok problémat jelentett a nem palackozott, hanem szekéren, majd késébb vonaton
hordéban szallitott borok esetében. A magas alkohol- és cukortartalom miatt az ujboli zajos erjedés
veszélye nem allt fenn, de lassu, elhtiz6do erjedés barmikor djra elindulhatott.

A borok oxidativ érlelésekor a hordd
nyildsdt csak egy livegdugdval fedték le
(fotd Ripka Gergely)

Hagyomdnyos tokaji érlel6 horddk
(foté Dékany Tibor)

Az aszuborok stabilitasat javitja, ha oxidativ érlelésen esik at. A hegyaljai borok esetében ezért ala-
kult ki a hosszu oxidativ érlelés gyakorlata. A tarolé és érlelé hordokat a hagyomany szerint sosem
toltotték fel teljesen, az akonanyilast' sem zarték el jol illeszkedd dugdval, hanem csak éppen letakar-

1 Az akonanyilds a hord6 hasan 1év6 toltényilas, amit egy jol illeszkedé dugéval szokas lezarni. Ha a hordoban beindul
egy utderjedés, akkor a keletkezé gaz okozta térfogat-novekedés kinyomja a dugét, és sok értékes bor is elfolyik a hordobol.
Ennek elkertilése is oka lehetett a nem teljesen telet6ltott hordohasznalat elterjedésének.
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tak. Erre a célra sokszor tivegdugo6t hasznaltak, amely csak éppen befedte a hordé akonanyilasat.
A horddban hagyott légtér felszinén a bor allandéan érintkezett a levegdvel, és ett6l lassu, folyamatos
oxidacié ment végbe. Az igy érlelt aszuk vesztettek a friss, gyiimolcsos aromaikbol, és az oxidativ ka-
rakteriik dominalt.

Az érlelési id6t torvényi eldiras nem szabalyozta, dokumentalt forrasok szerint az aszik akar egy-
éves korukban is forgalomba keriilhettek, de szokasos volt az is, hogy akar a puttonyszammal azonos
ideig vagy még hosszabb oxidativ érlelésnek vetik ald. Ezek a borok nyilvan elvesztették minden friss,
gylimolcsos aromajukat, sotét sarga vagy akar barnas sziniik lett, és izeiket a harmadlagos aromak,
vagyis az oxidativ és a hordé dongaibdl feltarult anyagok jellegzetességei hataroztak meg. Ezek a borok
a maguk koraban teljesen természetesnek szamitottak, és tobbnyire kivalé minéséget képviseltek. Egy-
szerlien mas technoldgiai szemlélet szerint késziiltek, mint a mai modern aszuik.

A palackozas

A korabbi évszazadokban a borok palackozasa nem terjedt el, hiszen az iivegpalackok tomeges gyar-
tasa csak a XX. szdzadban indult meg, és a parafadugok sem voltak egykonnyen elérhetéek. Fenn-
maradt néhany palack tokaji aszu a XVI-XVIIL szazadbdl, ezek ma féltve 6rzott mizeumi erek-
lyék’. Az aszu palackozasat
elészor az 1936. évi bortor-
vényben szabalyoztak, esze-
rint csak 0,5 literes, vagy attol
kisebb atlatszo tivegpalackba
tolthetd.

Az tivegpalackos kiszere-
lés esetében is nagy problé-
mat jelentett a késébb megin-
dul6 utderjedés, ami nyilvan
a korabeli technologia tiszta-
talansdgara vezethet$ vissza.
Ha a palackban az utderjedés
megindulasa miatt megnove-
kedett a belsé nyomas, a pa- Régi tokaji palackok egy gytijteményben (foté Franz Strzyzewski)

2 Az els6, hitelesen fennmaradt palackozott tokaji aszi 1683-bdl szarmazik, vannak irasos bizonyitékok arrol, hogy
a XIX. szazad végén felbontottak egy 1606-bol szarmazoé palackot, és a benne 1év tokaji bor magas élvezeti értéki volt.
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lackban 1év6 aszu egy részét kinyomta. Ezért valt hagyomannya, hogy az aszus palackot allva taroljak,
tekvo palackbol ugyanis tobb aszu folyt ki.

A szocialista aszu

0000000000000 0000000000000

A 11. vilaghaboruban és az utana kovetkezo években a hegyaljai sz616- és bortermelés rendszere teljesen
osszeomlott. Ez 0sszefliggott azzal, hogy a zsido lakossag aranya orszagosan Hegyaljan volt a legmaga-
sabb. Féként borkereskedelmet folytattak, de sokan koziilikk termeléssel is foglalkoztak. Az 1944-es
magyarorszagi holokauszt Hegyaljan kezd6dott, és a zsidd lakossag szinte teljes megsemmisitését jelen-
tette. Az évszazados kereskedelmi kapcsolatok megsziintek. A negyvenes évek végén, az 6tvenes évek
elején a kommunista politikai és gazdasagi rendszer kiépiilésekor az allamositas atrendezte a tulajdon-
viszonyokat, eltlint a nagy tapasztalattal rendelkez6 termelési hattér. Elenyészett a sok évszazados bor-
és aszukeészitési tudds, felszamoltak a hegykozségi rendszert (1950), megszakadt a folytonossag.
1951-ig az addigi maganbirtokok j6 részét allamositottak, az egykori nagybirtokokbdl alakultak
meg az dllami gazdasagok, a borkereskeddk felvasarlo pincéibdl® Allami Pincegazdaség lett. KésSbb
a megmaradt kisbirtokokbdl szervez6dott meg a borvidéken 14 termeldszovetkezet. A maganszemé-
lyeknek engedélyezett volt 800 négyszogol (2880 négyzetméter) sajat szoldiiltetvény tulajdonlasa, mu-
velése és a termés eladdsa akar sz616, akar bor formajaban. Az allamositas ellenére a hegyaljai sz616te-
riiletek tobb mint fele magantulajdonban maradt, vagyis a kisparcellas sz6l6mtvelés volt a meghatarozo.
Igy az 50-es évek elején Hegyaljan teljesen 4trendezédtek a tulajdonviszonyok, megvaltozott a sz816-
termesztés és borkészités, valamint a borkereskedelem évszadok alatt kialakult természetes rendszere.

Az 6ndll6 allami gazdasagokat (Tarcal, Abadjszantd, Tolcsva) 1971-ben Osszevontak és megalakult
a Tokaj-hegyaljai Allami Gazdasagi Borkombindt, amely 1993-ban nevet valtva Tokaj Keresked6hdz
Rt. néven miikodott tovabb, majd 2013-ben felvette a Grand Tokaj Zrt. nevet.

Az atalakult rendszer az 50-es években tjraszervezddott, hiszen a sz6l6t miivelni kell, és a sziiretelt
termést fel kell dolgozni. A bor irant nagy volt a kereslet, igazodva az orszag politikai és gazdasagi be-
rendezkedéséhez az j cégek (a borkombinat és a pincegazdasag) jol mikodtek, mindvégig felkésziilt
szakemberek vezették, a borvidék termékeit a kor politikai elvarasai szerinti alacsonyabb mindségben,
de mégis gazdasagosan, stabil piacokon értékesitették. A borkombinat sajat termelési rendszerébe tobb
ezer (!) termel6t integralt. Szerz6dést kotott veliik, és a temékeket — sz616t, mustot vagy bort — az akkori

3 A haboru el6tt a hegyaljai borkereskedelemben meghatdrozo szerepe volt a zsidé tulajdonu felvasarlo pincészetek-
nek, a borok exportjat is nagy részben iranyitottak.

18



1 « AMODERN ASZU SZULETESE

id6k arviszonyai szerint jo dron vette &t A Tokaji borvidék széléiiltetvényeinek birtokszerkezete 1990-ben

és fizette ki. A magéntermeldk részére is Tulajdonviszony szerint ~ Muivelés szerint
kedvezo feltételekkel szolgaltatta a gépi Osszes Termd  Osszes Termé
munkakat és a novényvédelmet, vagyis M. tsz. kézos 860 658 191 128
lényegében az egész borvidék borterme- Szakszov. kozos 603 281 150 64
lését szervezte. A borkombinat évente Mg. tsz-tagsag 1030 954 1699 1484
22-27 millié palack bort allitott el6 és ér- Szaksz0v-tagsag 1334 1098 1787 1315
esitett. A sz8l6kb 1 . Egyéni 862 834 862 834
tekesitett. A szolokben nem volt termes- Borkombinat 1246 1134 230 213
korlatozas, s6t, mindennel 6sztonozték a Bork. bérl, ill. szakcsop. - - 1016 921
magasabb termésatlagot. Az asziszemek- Hungarovin 52 52 52 52
nél is a mennyiség novelésére torekedtek. Osszesen: °987. 301 >987 3011

De fontos kiemelni, hogy az aszuszemek Tulajdonforma Tulajdonviszony szerint  Mlivelés szerint
egyedi, kézi szedésének és az asztiszemek b Ml e BEySs
erjedé borban torténé aztatasanak ha- Szév. és allami tul. 2761 46 623 10
gyomanya a szocialista tomegtermelés Személyi tulajdon 3226 54 5364 90

Osszesen: 5987 100 5987 100

id6szakaban is mindvégig megmaradt.
A nem prémium minc’iségre torek- Forras: Tokaji Bor. Idészakos sz6lészeti és boraszati szaklap

v6 tomegtermelés miatt sokszor mar az

aszuszemek is viszonylag alacsony beltartalmi értékkel birtak, a konnyebb feldolgozas érdekében
a szemekbdl el6szor — gumihengerek kozott 6sszenyomva — aszutésztat készitettek, amit viszonylag
alacsony mindségti alapborban dztattak, majd kipréseltek. Az aszu érlelésére nem volt jogszabalyi el6-
iras, de a hagyomanyok szerint tobbnyire idés horddkban, hosszan és oxidativan tortént. Az alkohol-
veszteséget borpélattal vagy tiszta szesszel potoltak, tehat ezek 4ltaldban avindlt! aszuk voltak. A pa-
lackozaskor haszndlt melegsteril® eljarasban tobbnyire a cukor karamellizdlasa is elindult, és ez a
karamelles iz beépiilt az aszti aromatikajaba. S6t, az aszu izeit sokszor karamellel ,,gazdagitottak”.

A tokaji aszu palackozasa a XX. szazadban terjedt el. Az 1950-es évektdl jelentkezett ra jelentdsebb
igény, amikor a KGST-piacra® bevezették a szabvanyositott, tipizalt tokaji aszi borokat. A tokaji borok
fele-kétharmada szovjet piacra keriilt. Az NDK-s és a lengyel vasarlok korében kiilonosen népszerti
volt a 3, 4, 5 puttonyosnak nevezett tokaji aszi. Az évtizedekig gyartott ugynevezett ,KGST-aszuk”
egészen mas izvilagot képviseltek, bar borkedvel6k egész generacidja nétt fel ezeken az izeken, és hitte
azt, hogy ilyen a tokaji aszu.

4 Avinilas: a bor feljavitasa tiszta etilalkohollal (élelmiszer mindségt szesz) vagy magas alkoholfokua borparlattal.

5 A melegsteril palackozasi eljarasban a bor palackba toltése elott egy kiméletes pasztorizalasban biztositjak a mikro-
bioldgiai tisztasdgot. Ugyan a bor 4tlagosan csak 55-60 °C-ra melegszik, de a hécseréld falanal magasabb a hdmérséklet, és
ez a borban mar izvaltozast okoz.

6 KGST: Kolcsonos Gazdasagi Segitség Tandcsa, vagyis az igynevezett szovjet blokk orszdgainak gazdasagi egyiittmii-
kodési rendszere. Alapitva 1949-ben, megsziint 1991-ben.
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A szocializmus éveiben késziilt tokaji aszuk a kereskedelmi
vdlasztékbdl. A palackokon kételezéen ott volt a cimeres nyakszalag,
ami jelezte, hogy a bor dtesett egy szakértéi birdlaton is

Az 1989-es politikai rendszervaltaskor a tokaji asziik
oxidativak, enyhén karamelles iztiek, magas alkoholtar-
talmuak, botritiszes jellegiiek, de mindenekel6tt édesek
voltak. Hangsulyozni kell, hogy ezek az ugynevezett szo-
cialista aszuk is nagyon kiilonlegesek és finomak voltak,
megfeleltek a kor izlésének. Az izeket azonban nem fel-
tétleniil a természetes folyamatok, hanem inkabb az en-
gedélyezett hozzaadott anyagok és eljarasok biztositottak.
A tokaji aszat innét kellett ismét felépiteni, vagyis ujra fo-
galmazni a kovetkez6 években. Az 1990-es rendszervaltas
el6tti aszu a mai izlés szerinti hibai ellenére — sokak elmon-
ddsa szerint —, a hetvenes—nyolcvanas években Hegyaljan
a szOl6termesztésbdl, az akkori hazai viszonyokhoz képest,
jol meg lehetett élni’. Ez a stabil rendszer omlott dssze

036

okaji Fs3

A borvidék dtlagos felvdsdrldsi drai és a gdzolaj dranak ésszehasonlitdsa 1982-2025 k6z6tt. Az adatokbdl Idtszik,
hogy a bortermelés jovedelmezdésége folyamatosan romlott.

Sz616 ara Gazolaj ara Mennyi gazolajat lehetett venni Hany kg sz616t kellett eladni
Ft/kg Ft/| egy kg sz616 arabol? egy liter gazolajért?
1980 7,83 6 1,3 0,76
1985 13,35
1990 13,80 26 0,53 1,88
1995 28,40 89 0,32 3,12
2000 58,50 228 0,256 3,90
2005 47,30 300 0,157 6,36
2010 73,00 373 0,195 5,12
2015 98,00 348 0,281 3,55
2020 86,00 379 0,227 4,40
2023 134,00 545-700 0,245-0,191 4,08-5,23
2024 545-713
2025 145,00 596 0,243 4,11

7 A sz610 felvasarlasi arak valtozasai: 1992-ben atlagosan 2,5 liter gazolajat lehetett 1 kilogramm sz616 eladasi arabol va-
sarolni, 2010-en mar két kil6 sz6l6t kellett ehhez eladni, 2024-ben mar 3,5 kilogramm sz616 arabol jott ki egy liter gazolaj ara!
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A forradalmi aszu
A '90-es években tévériport késziilt Hegyaljan az 1956-os hegyaljai forradalmi eseményekrél. A riporter egy
helyi boraszt faggatott.

— Meséljen arrél, hogy maguk boraszok miként élték meg a dicsé forradalmi eseményeket, amikor az egész
orszag lazban égett és egy Uj vildgot akart megteremteni. Mi tortént itt Tokajban 1956 oktéber végén, milyen
események voltak, mit csindltak?

- Hat... sziireteltiink — hangzott a szlikszavu vélasz.

Hegyaljan akkoriban még valéban oktéber végén kezd6dott a sziiret, 1956-ban éppen oktdber 22-én. Ki-
emelkedd asziévjarat volt, nagyon sok kivalé6 mindségl aszuszemet szlreteltek, és abbdl valdban az évszazad
egyik legjobb évjarat aszui készultek.

A forradalom utdn a politikai vezetés azonban az '56-os évszamot még aszu palackokon sem akarta hirdet-
ni, ezért szamottevd mennyiséget raktaroztak el az Ugynevezett export pincében. Az 1990-es rendszervaltas
utan aztan elSkerilt és a nagy aszu késtolokon gyakran a befejezd tételként mutattak be az 1956-os évjaratu
6 puttonyos aszut. Sokan megismerték, és ma is emlékeznek ra. Az évjarat ugyan avinalt volt, mélybarnas szine
ellenére megtartotta eredeti izeinek j6 részét, amelyek kiegészulltek az érett aszu jellegzetes csokoladés, aszalt
gyumolcsos, fligés mély aromdival. A '90-es években valdban nagy élményt jelentett egy aszlsor végén ezt
megismerni.

Az évszazad aszuja, az 1972-es 6 puttonyos aszu

1972-ben nagyon jé aszus évjarat volt Tokajban, az id&jaras kegyeibdl sok asziszem
keletkezett, és a mindség is rendkivil jol alakult. A borkombinat alig gy6zte feldol-
gozni a nagy mennyiség kivalé aszd bogyét. Az elkésziilt aszuk is kiemelkedd miné-
ségliek voltak, sok nemzetkozi borversenyen szép eredményeket értek el ezzel az
évjarattal. 1972-t elnevezték az évszazad évjaratanak. A szdmos nemzetkozi siker ko-
zll is kiemelkednek a kdvetkezok:

1995: Bordeaux-i Borvilagkiallitas - Nagy Aranyérem - itt kapta a bor az egyik
legmagasabb rangu elismerést, amit fehérbornak adnak;

1996: Vilag legjobb bora cim, az USA-ban egy neves nemzetkdzi rendezvényen
adomanyoztak;

1994: Poznan nagydij - a bor nemzetkozi karrierjének egyik korai, fontos éllo-
masa.

Az évszdzad aszujdnak tartott, az 1972-es
évjdratbol egy dtputtonyos. A bort a Grand
Tokaj palackozta, de a bort még a jogelddije
készitette.
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a rendszervaltassal, amikor a Szovjetunioban a gorbacsov-i peresztrojka szellemében hirtelen besziin-
tették a tokaji borok vasarlasat is. Ezt a kies6 stabil piacot azéta sem sikeriilt 4j kapcsolatokkal helyet-
tesiteni, a hatalmas minGségi javulas ellenére az aszu értékesitése egyre nagyobb nehézségekkel kiizd.

A modern aszu

A privatizacié

A gazdasagi atrendez8dés, ami a szocialista tervgazdalkodas megsziinését és a rendszervaltast kovette,
Tokaj-Hegyaljat is alapjaiban érintette. A borkombinat addig biztosnak hitt exportpiaca rovid id6 alatt
gyakorlatilag 6sszeomlott. Mig 1984-ben 105 ezer hektoliter bort szillitottak a Szovjetunioba - ez
a teljes export 83 szazalékat jelentette —, Lengyelorszagba pedig tovabbi 6100 hektoliter keriilt, rovid
idén beliil ezek az értékesitési csatorndk megszlintek. A véltozas gyorsasagat jol érzékelteti, hogy az
1991. évi rubel elszamolasu értékesités az 1989-es szint alig két szazalékara esett vissza! A politikai
fordulat és a gazdasagi kényszerhelyzet sziikségszertien vezetett a borkombinat privatizaciéjahoz.

Elkezd6dott a borkombinat részletekben torténd privatizacidja. 1991-ben probaként kiirtak az elsé privatiza-
Cios palyazatot, a meghirdetett csomagban volt a Kincsem-kastély (romos allapotban), a tolcsvai Rakdczi-kas-
tély nagy pincével és borkészlettel, a tolcsvai feldolgozdiizem, a sérospataki Rékoczi pince egy része, valamint
jelentds sz6l6terilet és a budapesti Andrassy uton az Opera mellett 1évé Tokaji Boroz6, mindez 40 millié forin-
tos minimalis vételaron. A vételi palyazat beadasi hatérideje egyik héten kedd 12 6ra volt. Az egyetlen palyazé
harom magyar maganszemély volt, akik a keddi napra esé hatarid6t nem vették tul komolyan, és csiitortokon
akartak beadni a vételi ajdnlatot, igy lecsusztak az lizletrél. Soha tébbet ilyen csomag nem kerdlt kiirdsra.

A privatizacios szervezet kezdetben elsdsorban kiilfoldi befektetoket keresett. A meghirdetett egysé-
gek irant szamottevé nemzetkozi érdeklddés mutatkozott, komoly ajanlat azonban viszonylag kevés
érkezett. Az elsd, kiilfoldi t6ke bevonasaval 1étrejové Gj pincészet a madi Royal Tokaji volt, amelynek
tulajdonosi szerkezetében a kiilfoldi befektetok mellett helyi sz616- és bortermel6k is szerepet kaptak.
A vallalkozas megszervezésében meghatarozé szerepet jatszottak a korszak kiemelkedé tokaji bora-
szai, koztiik id. Szepsy Istvéan és a francia gyokerekkel rendelkezé Samuel Tinon®.

8 Samuel Tinon fiatal francia boraszként érkezett Tokajba, és ugy megszerette a vidéket, hogy Olaszliszkan telepedett
le, ahol sajat pincészetet épitett fel, és azota is értékes szerepldje a borvidéknek.

22



1 « AMODERN ASZU SZULETESE

Az allami privatizaci6 sordn a Tokaj-hegyaljai Allami Gazdas4gi Borkombinat tobb torténeti bir-
tokegységét levalasztottak, és kiilon értékesitették. 1991 és 1993 kozott sorra jottek létre a borvidék
Ujjasziiletésében meghatarozé szerepet jatszo, kilfoldi t6kével mikoddé nagybirtokok. Tokajban
1991-ben a Tokaj Hétsz6l6 Rt. a francia Grands Millésimes de France befektetésével kezdte meg mii-
kodését, 1992-ben az AXA Millésimes megszerezte a Disznoké birtokot, a francia GAN biztositotar-
sasag pedig a sarospataki Megyert. Ugyanebben az évben a Jean-Louis Laborde vezette, tizenkét fran-
cia befektetét tomorité CEGVT tulajdonéba keriilt a Pajzos birtok. Tolcsvan 1993-ban az Alvarez
csalad, a spanyol Vega Sicilia tulajdonosi kore hozta létre a Tokaj-Oremust. A privatizaciés hullam-
ban a Dereszla is francia kézbe, a CANA mezdgazdasagi szovetkezeti csoporthoz keriilt. A kilfoldi
és hazatéré magantéke megjelenése a kovetkezd években folytatddott: a Degenfeld csalad 1994-ben
alapozta meg Uj tokaji birtokat, Anthony Hwang pedig 1997-ben inditotta el a Kiralyudvar ujjasziile-
tését. Ezek a vallalkozasok jelentds torténeti pincevagyonhoz és szdl6teriiletekhez, illetve azok hasz-
nalati jogahoz jutottak, majd szamottevé t6két forditottak az tiltetvények, a pincészetek és a boraszati
technologia megujitasara.

Ez a lehet6ség azonban nem maradt hosszu tdvon nyitva. Az 1994. évi foldtorvény ugyanis meg-
sziintette annak lehet6ségét, hogy terméfoldet tarsas vallalkozasok vasaroljanak meg, ettdl kezdve
kizarélag magyar allampolgarsagi maganszemély tulajdonaba keriilhetett. Ezzel lényegében meg is
torpant a kiilfoldi téke tovabbi bearamlasa Tokaj-Hegyaljara, hiszen sajat iiltetvények nélkiil prémium
kategorias boraszatot csak korlatozottan lehet miikodtetni. Az els6 privatizaciés hullam eredménye-
ként a borvidék terméteriiletének mintegy nyolc szazaléka keriilt kiilfoldi érdekeltségtli tarsasagok
kezébe.

A privatizacié masodik szakaszaban mar csak magyar tulajdonu 4j birtokok alakultak. A sok ne-
hézség aran, de idovel megerdsodott pincészetek kezdettdl bekapcsolodtak az aszikészités megujita-
saba. Ebbe a korbe tartozik tobbek kozott a Béres, a Holdvolgy, a Madwine, a Patricius, a Dobogo,
a Fiileky, a Pannon, a Demetervin, a Barta, a Pannon Tokaj, a Tokajicum és a Zsirai birtok. Veliik
parhuzamosan szamos helyi borasz is megeroésitette sajat csaladi gazdasagat, Gj teriileteket vasarolt, és
fokozatosan korszer(, 6nallé pincebirtokot épitett ki. E folyamat meghatarozé szerepléi kozott emlit-
het8 Szepsy Istvan, Ats Kéroly, Szildgyi Laszlo, Demeter Zoltdn, Hudacské Katalin, Babits Lész1o,
Orosz Gabor, Majoros Laszlo, Berecz Stephanie, Bodo Judit, Bardos Sarolta és Simké Sandor (a felso-
rolds nem teljes).

A privatizaci6 tehat nem pusztan tulajdonosvaltast jelentett, hanem szerkezeti és szemléleti fordu-
latot is. A nagy allami borkombinat vilagat fokozatosan sokszereplds, birtokkézpontu rendszer val-
totta fel, amelyben eltéré méretd, hatter(, de egyarant mindségre torekvd pincészetek jelentek meg.
Ezzel sziiletett meg annak a modern tokaji borvilagnak az alapja, amelyben az aszu ujrafogalmazasa
mar nem egyetlen kozponti szerepl6 feladata, hanem tobb, egymadssal szakmai parbeszédben 1évé
birtok kozos teljesitménye lett.
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Modern aszu érlelépincében az érlelés teletdltéitt és jol lezdrt uj vagy fiatal hordékban térténik. A gondosan karbantartott pince
higiénikus kornyezetet biztosit. Az Oremus birtok érlel6pincéje. (foté Dékéany Tibor)

Az aszukészités megvaltozasa

Az uj, kiilfoldi tulajdont pincészetek megjelenésével Tokaj-Hegyaljan nemcsak tulajdonosi, hanem
szakmai fordulat is bekovetkezett. Ezek a birtokok tobbnyire rangos eurdpai egyetemeken végzett, fia-
tal boraszokat kiildtek a hegyaljai pincéikbe. A frissen érkez6, jorészt francia szakemberek komoly el-
méleti tudassal és korszer(i boraszati szemlélettel rendelkeztek, ugyanakkor hamar szembesiiltek azzal,
hogy a tokaji aszt készitése nem egyetlen, vilagosan rogzitett technoldgia szerint torténik. Amikor
a tapasztaltabb helyi boraszokat arrol kérdezték, hogyan kell aszit késziteni, ahany embert megkérdez-
tek, szinte annyiféle valaszt kaptak. Természetesen a Tokaj Keresked6hazban volt aszutechnologia, de
ez sem volt egységes, és a korabbi évtizedekben tobbszor valtozott is. A hatalyos bortdrvény szerint
az aszuszemeket tésztaszer(ivé feldolgozva lehet erjedé mustban vagy ujborban vagy dborban megaz-
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tatni. Ugyanakkor a hagyomanyokban szerepelt olyan lehet6ség is, hogy az aszuszemeket csak kimé-
letesen roppantjak meg, vagy egészben teszik bele az aztaté alapborba. Vagyis az asztiszemek feltarasa-
nak és feldolgozasanak tobbféle (elvileg kilenc lehetdség volt), egymas mellett é16 maddja 1étezett, anél-
kiil, hogy ezek kiilonbségeit valaha is médszeresen vizsgaltak, kutattdk vagy pontosan dokumentaltak
volna. Az aztatas és az érlelés ideje sem volt boraszatilag tisztazva. Ha hosszu ideig érlelték, akkor
a hordd dongdin 4t elparolgd alkohol’ jelentds alkoholtartalom-csokkenést okozott. Ilyenkor joggal
mertilt fel a kérdés, hogy a palackokon feltiintetett 13-15,5 térfogatszazalékos alkoholtartalom vajon
hogyan allhatott el6. A borparlattal vagy finomszesszel torténé alkoholfok-emelés torvényileg megen-
gedett volt, bar minisztériumi engedély kellett hozza. A szakman beliil tudtak réla, a nyilvanossag felé
azonban ezt diszkrétebben kezelték.

Az 4j pincészetekben komoly szakmai munka indult annak érdekében, hogy kialakitsak a sajat,
tudatosan felépitett asziikészitési gyakorlatukat. Az elsd, igazan atgondolt, kisérleti jellegli modern
aszukészitési munkak a Royal Tokajindl és a Disznokd Szélébirtokon indultak meg az 1992-es és
1993-as sziiret idején. Itt mar nem egyszer(ien a hagyomany ismétlésérdl volt sz6, hanem arrol, hogy
a tokaji aszii miként készithetd el ugy, hogy kozben természetesebb, pontosabban iranyitott, tisztabb
és érzékszervileg meggy6zobb bor sziilessen.

Az els6 természetes aszu

A Royal Tokaji Rt. 1989-ben alakult Madon. A sikeres vallal-
kozast id. Szepsy Istvan szakmai vezetésével 62 helyi termel6
- 50 szazalékos tulajdoni hanyaddal - és tobb kulfoldi befek-
tetd hozta létre. A kiilfoldi alapitok kozott volt Hugh Johnson
angol borszakird, a The World Atlas of Wine, a Wine Companion
és a minden évben megjelend Pocket wine book kdnyvek
szerzOje. Boraszati munkaban és az aszukisérletekben fon-
tos munkat végzett Samuel Tinon francia borasz, aki 1991-t6l
csatlakozott az Uj pincészethez (azdta is a Tokaji borvidéken
él és sajdt pincészetét vezeti).

Szepsy és Tinon boradszok az aszikészitésben uttord ki-
sérleteket végeztek az aszUszemek feltrasa és aztatasa te-
rén. Ok készitették el az elsé kivalé min6ségl természetes
aszut, amely a gondosan mvelt, kell6 érettségben sziiretelt
sz6l6bdl, cukor, alkohol vagy karamell hozzdadasa nélkil
késziilt. Ez az 5 puttonyos aszu — gyimolcsos karakterével —
Uj irdnyt jelolt ki az aszukészitésben. (Samuel Tinon kézlése .
alapjdn) Samuel Tinon (foté Ripka Gergely)

9 A hordédongakon atszivargd és elparolgo alkohol évenként atlagosan 0,4-0,8%.
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Az elso atfogo kisérlet

Az Ujonnan alapitott, tisztan kilféldi tulajdont pincészet, Mad és Mezézom-
bor hatéran, a Sargaborhaz kézponttal a Disznoké Sz6l6birtok™ volt. A borasza-
ti munkak vezetését Arvay Janosra biztak, akinek mar akkor is nagy tapasz-
talata és helyismerete volt, az el6z6 években a Borkombinat I. szdmu madi
pincéjében volt vezet6-helyettes. Az Uj cégnek még nem volt sajat pincészete,
egy id6re a Disznokd dUilé aljan 1évé vasbeton terménytaroloban rendezték be
a sajat boraszatukat. Itt folytak a hiteles aszukészitési kisérletek, amelyeket
Jean Michael Cazes (AXA Millesimes, igazgatd), Daniel Llose (AXA Millesimes,
boraszati igazgato), Serge Sauvet (tanacsadd, Bordeaux-i Egyetem Boraszati
tanszék) és Arrangoits Dominique (borasz gyakornok) tervezték és iranyitot-
tak, a boraszati munkakat Arvay Janos végezte.

1992-ben inditottdk az aszukészitési kisérletet, elsére csak otliteres edé-
) nyekben. A kilenc lehetséges feldolgozasi modozatbdl hatot valasztottak ki,
Arvay Jdnos (foté Dékany Tibor) és osszehasonlitottak az eredményeket. De 1992-ben nagyon esés volt az

Osz, ezért az asziszemek nem voltak igazan elsé osztalyuak. A kisérleteket
1993-ban, a mar kivald aszus évben folytattak, esetenként nagyobb koracél tartélyokban.

A koéstoldsi eredmények egyértelmiien bizonyitottdk, hogy az aszutésztava feldolgozott asziszemekbdl
tul sok polifenol tarodik fel, kissé fanyar izt és mélyebb szint adva az aszinak. A legjobb eredményt akkor
a sértetlen asziszemek erjedé mustban tortént dztatdsa adta, ezek az aszuk frissek, halvany szintiek maradtak,
gylimolcsosek, izgazdagok és elegansak voltak. Késébb ez a technoldgia elterjedt a borvidéken, a legtobb
pincészet ezt valasztotta. Mar a XIX. szazadi boraszati leirasok is kiemelték: az aszu készitésénél fontos, hogy
az alapbor az 4ztataskor erjedésben legyen, mert ekkor tarédnak fel nagyobb mennyiségben az igazdn nemes
izek. Hangsulyozni kell, hogy jelenleg is tobb nagynevi pincészetben csak mustban vagy évjarat azonos kész
borban aztatjdk az asziszemeket. Ezek a lIényeges feldolgozasi kiilonbségek jelentésen befolyasoljak a kész
aszu karakterét.

A kisérletezési munkdanak kimagaslé jelent6sége volt a modern aszu fejlédésének folyamataban, hiszen
elészor adodott lehetéség arra, hogy a koéstoldsokon lehessen Gsszehasonlitani az eltéré modon készitett
aszUkat. (Arvay Jdnos kézlése alapjdn)

* A tulajdonos a francia AXA biztositotarsasaghoz tartozéd AXA Millésimes.

A Disznoké és a Royal Tokaji pincészetben folytatott unikalis kisérletekre minden hegyaljai borasz
felfigyelt, rendszeresen 0sszejottek, kostoltak és sokat tanultak egymastol. Ezt kovetéen tobben 6nallo
kisérletekbe fogtak sajat stilusuk kialakitasa érdekében.

Jogszabalyok valtozasa a '90-es években

A modern aszti megsziiletéséhez a bor és az aszu készitésére vonatkozé jogszabalyok megvéltoztata-
sara is szlikség volt. Ez a "90-es években tobb lépésben meg is tortént.
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A jogszabalyok nagyon szemérmesen, szinte félve foglalkoztak az aszut érinté fontos kérdésekkel.
Mindenki tudta, hogy az avindlds gyakorlata nem tarthatd fenn, mert ellenkezik a természetes borokra
vonatkozé nemzetkozi eléirasokkal. Betiltasa viszont komoly gazdasagi érdekeket érintett, hiszen az
el6z6 évtizedekben nagy mennyiségben eladott KGST-aszuk altalaban igy késziiltek, és titkon még
sokan biztak a szovjet piaci lehetdségek visszatérésében. A 7/1990. FM rendelet a szeszfok emelését
csak olyan borokban engedte meg, amelyek természetes alkoholtartalma 12 V/v szazalék alatti. Az
aszurol nem tett emlitést, talan abban bizva, hogy természetes alkoholtartalma magasabb, bar ez so-
sem volt igy. S6t, a modern aszuk mar legtobbszor 10-11,5 V/v szdzalék koriili alkoholtartalommal
rendelkeznek. Ennek ellenére sokak véleménye szerint ez jelenti a modern aszu megsziiletésének egyik
jogszabalyi hatterét. Pedig véglegesen csak a 23/1992. FM rendelet értelmezhet6 ugy, hogy tilos az aszu
szeszfokanak emelése”. Ugyan megint nagyon attételesen, nehezen érthet6 modon van megfogal-
mazva, az aszat nem emlitve vették ki a borok szeszfokanak emelését az engedélyezett boraszati eljara-
sok koziil. A rendelet minden kiilonleges mindségii borra vonatkoztatva eléirja, hogy az csak termé-
szetes eredetli mustbdl készithetd, tehat az aszu szeszfokdnak emelése sem lehetséges. Borparlat és
finomszesz hasznalatat csak a fliszerezett és a likérborok készitéséhez engedélyezi.

Az 1997-ben megjelené maédositott bortorvény egységes szerkezetbe foglalta az aszukészités sza-
balyait, egyértelmtien betiltotta a szeszfok emelését, valamint 4j szabalyként bevezette, hogy az alap-
bornak és az aszuszemeknek azonos évjaratbol kell szarmazniuk, a kotelezo érlelés ideje pedig harom
év (ebbdl ketté horddban).

1997. évi CXXI. torvény a sz6l6termesztésrol és a borgazdalkodasrol

JJokaji aszu: az a 3—-6 puttonyos, a tokaj-hegyaljai borvidék zdrt teriiletén termett, a Botrytis cinerea hatdsdra ne-
mesen rothadt, tékén aszusodott, toppedst, sziiretkor kiilon szedett sz6l6bogydknak és a feldolgozott anyagdra
ontétt meghatdrozott terméhelyrél szarmazé musttal vagy azonos évjdratu borral dztatott szeszes erjedés utjdn
nyert tokaji borkiilonlegesség, mely a puttonyszamtdl fliggéen meghatdrozott mennyiségli cukormentes extrak-
tot, valamint cukrot tartalmaz, és amelyet a forgalomba hozatal elétt legaldbb hdrom évig, ebbdl legaldbb két
évig fahorddban érlelnek.”

Igy megsziiletett a természetes aszu készitésének jogszabalyi feltétele, és egy nehéz, sok vitaval ki-
sért folyamatban kialakult a hozzaadott segédanyagok nélkiil készitett, kiméletesen feldolgozott, nem
oxidativ érlelést, gyiimolcsos izekben gazdag természetes modern tokaji aszu. A fejlédési folyamat-
nak minden hegyaljai borasz részese volt, és az j szellemiség jegyében kialakitotta 4j, sajat aszatech-
noldgiajat.

10 A 23/199 M rendelet 10. (1) d. pontja: ,,Kiilonleges mindségii bor : ...termdhelyre meghatdrozott sz6l6fajta érett vagy
tokén tulérett, esetleg toppedt vagy aszisodott termésének legaldbb 19 tomegszdzaléknyi természetes eredetii mustot (sic!)
tartalmazé mustjabol késziilt bor”
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Az aszu készitésére vonatkozo jogszabdlyok vdltozdsai (1896-t6l 1997-ig), kiemelve a szeszfok emelésére
és a cukor hozzdaddsdra vonatkozé elSirdsokat

Jogszabaly Alkoholfok emelése Cukorfok emelése Erlelés

aszuban aszuban

1893 XXIII. torvény-czikk:,, A mesterséges | Engedi minden bor alkohol-
borok késztésének és azok forgalomba fokanak emelését borparlattal,
hozataldnak tilalmdrdl” (Elsé bortdrvény) | vagy tiszta szesszel.

1908. évi XLVII. térvény-czikk ,A bor- El6sz0r szabdlyozza a tokaji Tiltja az aszu esetében
hamisitdsnak és hamisitott bor borok készitését. Nem engedi a cukorfok emelését must-
forgalomba hozataldnak tilalmazdsdrél.” az alkoholfok emelését. ban és borban egyarént.
1924. évi IX. torvénycikk: ,,A bor el6- Alkoholfok emelése

dllitdsdnak, kezelésének és forgalmdnak max 4%-kal, 18 V/v %-ig.

szabdlyozdsdrdl és a bor hamisitds

tilalmazdsdrol.”

1936. évi V. torvénycikk:,, A bor el6- Alkoholfok emelése

dllitdsanak, kezelésének és forgalmdnak max 4 %-kal, 18,5 V/v %-ig.

szabdlyozdsdrdl és a borhamisitds

tilalmazdsdrol”

25/1970 MEM rendelet ,,a sz616- és Alkoholfok emelése max.

gylimélcstermesztésrél, valamint a bor- 3%-kal, 16,5 V/v %-ig minden

gazddlkoddsrél sz616 1970. évi 36. szamu borra alkalmazhato.
térvényerejli rendelet végrehajtdsdrol.”

40/1977 MEM rendelet ,a sz616- és Alkoholfok emelése max. Max. 3 magyar mustfokkal,
gylimdlcstermesztésrél, valamint a bor- 2 %-kal, 12,5 V/v %-ig. El6zetes cukorral és s(ritett musttal.
gazddlkoddsrdl sz6l6 1970. évi 36. tér- engedély koteles.

vényerejli rendelet végrehajtdsdrdl.”

7/1990(XIl. 25) FM rendelet ,,a sz616- és A alkoholfok emelése max

gylimélcstermesztésrél, valamint a bor- 2 %-kal, 12,5 V/v %-ig minden
gazddlkoddsrdl sz616 1970. évi 36. tor- 12 V/v% -nél alacsonyabb
vényerejli rendelet végrehajtdsdrdl alkohol tartalmu borban.
rendelkez6 40/1977. (XI. 29.) MEM ren-

delet médositdsdrdl”

1991 EU térsuldsi szerz6dés. Az EU-ban a borok alkoholfo-

kanak emelése nem engedélye-
zett (de ez akkor Magyarorsza-
gon még nem volt joghatalyos).

23/1992.(XII:17.) FM rendelet 13. 8. A borparlat és az alkohol nem al-
kalmazhato borkészitésnél. Vagyis
az avinalas attételes betiltasal.

1997 évi CXXI. térvény ,,a sz6l6termesz- Tiltds megerdsitése. Emelheté minden must- 3 év, ebbdl 2 év
tésrél és a borgazddlkoddsrol.” ban, de az alkoholfok max. | fahorddéban.
2%-kal emelkedhet, leg-
feljebb12,5V/v % -ig.”
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Vitak a stilusrol

A bortdrvény eldirta, hogy a tokaji aszt forgalomba hozni a szokdsos és minden borra kotelezé ha-
tosagi vizsgdlaton tdlmenden, csak az Orszégos Borszakértdi Bizottsag (OBB) engedélyével lehet'.
A neves boraszokbdl és minisztériumi szakemberekbdl allo testiilet az analitikai vizsgalatok mellett
érzékszervi biralatot is végzett, ezek alapjan mindsitette a bekiild6tt mintakat és vagy megadta a forga-
lomba-hozatali engedélyt, vagy nem. Az OBB altal engedélyezett aszt a palack nyakan nemzeti szinti
szalagot viselhetett, kozepén a magyar cimerrel.

A kilencvenes évek kozepén komoly szakmai vitak bontakoztak ki, mert a bizottsag tobb esetben
nem adott forgalmazasi engedélyt a mai értelemben vett modern, gyiimolcsosebb karakterti aszuk-
nak. A kifogas lényege az volt, hogy ezekbdl a borokbdl hianyoztak azok az oxidativ jegyek, amelye-
ket az el6z6 évtizedek gyakorlata szinte magatdl értetédden az aszu stilusahoz kapcsolt. A vitak valo-
jaban arrdl szdltak, hogy mi tekinthetd hagyomanyos tokaji aszunak. A modern szemléletet képviseld
boraszok allaspontja szerint az oxidativ, sokszor karamelles, dids, nehézkesebb izvilag nem az aszu
lényegéhez tartozik, hanem nagyrészt a hosszu oxidativ érlelés, az esetenkénti avinalds és a melegsteril
palackozas kovetkezménye. Ezzel szemben 6k arra torekedtek, hogy a bor minél tébbet megérizzen
a sz016bol és a botritiszes bogyokbdl szarmazé aromakbdl, vagyis frissebb, gylimolcsdsebb, tisztabb és
elegansabb karaktert mutasson. A modern iranyzatot képviselé boraszok célja az volt, hogy minél tobb
iz és zamat maradjon meg abbol, amelyek a sz6l6bdl és a botritiszes bogyokbdl szarmaznak, ne legye-
nek oxidaltak, hanem az aszt 6rizze meg frissességét, gyiimolcsosségét és mindenekel6tt eleganciajat.

Egy tanulsagos borverseny
Bécsben 1992. junius 11-15. kdzott zajlott a Vinova Weinmesse cimu, kétévenként megrendezett borkiallitas,
amelyen a vilag tobb szaz boraszata vett részt. Ebben az évben hirdették meg a Nemesédes Borok Vildgverse-
nyét, amelyre 150 bort neveztek be, sok botritiszes édes bort is. Magyarorszagot az 1972-es 6 puttonyos Tokaji
aszu képviselte. A 30 tagu nemzetkozi zstiriben részt vett Muller Istvan®, a Tokaj-hegyaljai Borkombinat keres-
kedelmi igazgatoja is. A végeredmény megrazoé volt: az els6 helyeken az alig féléve sziiretelt rusti, moseli, rhein-
gaui Trockenbeerenauslese borok végeztek, majd egy-két Eiswein (jégbor) és Ausbruch kdvetkezett. Egy kivalo
évjaratu sauternes-i Chateau d’Yquem a 9. helyen végzett, az 1972-es nagy tokaji aszl pedig csak a 12. lett!
Nagy felismerés volt ez: a vilag borizlése megvaltozott! Az Uj technoldgiai és tudomanyos eredmények be-
keriltek a bordszatok mindennapi gyakorlataba és a borizlés ezt az irdnyzatot vette at. Mar a botritiszes édes
borokban is az elegancia és az egyensuly mellett a frissesség, a gylimolcsosség a fontos, a faradtnak mondott
érlelési izek elvesztették korabbi jelentdéségiiket.

* Miiller Istvan e konyv 14. fejezetének szerzéje

11 Eza rendszer azdta megvaltozott, és ezt a jogositvanyt atvette a Borvidéki Borvizsgald Bizottsag.
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Az elhuz6dé vita végiil a modern irdnyzat el-
fogadasaval végzddott. Ebben nagy szerepe volt
annak, hogy a modern aszuk egymads utdn kap-
tak a nemzetkozi elismeréseket, mikdzben a
hagyomanyosan készitett aszuk ilyen sikereket
nem tudtak felmutatni. Ezen kiviil a hagyoma-
nyosnak mondott aszik mellett semmilyen do-
kumentalt tradiciét nem lehetett érvként felmu-
tatni, hiszen a ,,hagyomanyosnak” nevezett stilus

részben a szocialista tervgazdalkodas alatt ala-
Palackba t6ltétt aszu pihentetése és érlelése (foté Ripka Gergely) kult ki és er6sodott meg.

Igy a ’90-es évek szakmai vitdinak eredmé-
nyeként megsziiletett a modern tokaji aszu. Olykor helyteleniil, reduktiv aszinak is nevezik, noha ez
a megjelolés félrevezetd, mert a modern aszu is kap kotelezéen hordés érlelést, korabban két évet, ma
tizennyolc honapot, csakhogy az érlelés mar nem a hagyomanyos, levegével tartdsan érintkezd, oxida-
tiv mdédon torténik. A hordok teljesen fel vannak toltve, a bor felszine nem érintkezik az érlelés idejé-
ben a levegével, az érlelés célja nem az oxidativ jegyek kialakitasa, hanem a bor egyensulyanak és ré-
tegzettségének kifejlesztése.

Mindenképpen ki kell emelni az Ujonnan alakult kiilféldi és magyar tulajdonu nagy pincészeteknél dolgozé
boraszok maradandé szakmai munkajat és eredményeit: az Oremus pincészetnél Bacsé Andrés, a Disznokd
boraszatnal Kovacs Zoltan és Mészéros Laszl6, a Hétsz616nél Kovacs Tibor, Royal Tokajinal Acs Karoly, a Kira-
lyudvarnal Szepsy Istvan és Demeter Zoltan, a Patricius birtokon Molnar Péter, a Holdvolgynél Gincsai Tamas,
a Fulekinél Brezovcsik Gyorgy, a Dobogo pincénél Domokos Attila, a Béres Sz6l6birtok, és a Degenfeld birtok
boraszai, a Sauska boraszatban Rakaczki Gabor, a Hirom Gracia néven emlegetett holgy boraszok (Berecz Ste-
fani, Bardos Sarolta, Bott Judit), a Hangavari pincészetnél Hudacskd Katalin, a Tokajicumnal Butella Laszl6, a sa-
jat pincéjében Barta Karoly, Orosz Gabor, Simké Sandor, Lenkey Géza, Majoros Laszl6, akiknek a neve 6sszeforrt
a modern aszu stilusanak kialakitasaval (a felsorolds nem teljes). A sorra alakult hazai tulajdonu kisebb gazdasa-
gok is elindultak ezen az Uton , az aszuk ezeknél a pincészeteknél is az Uj elvek szerint kezdtek késziilni. Szepsy
Istvan nevét kell kiilon kiemelni, aki ugyan sajat 6néllé gazdasagét csak 2000-ben alapitotta, de mar ezt meg-
elézéen is az otthoni kis pincéjében elkezdte a magas minéségi borok, kivaltképp aszu készitését. Emlékezetes
volt 1996-0s évjdratu Szepsy-aszu, amely jelentds nemzetkozi sikereket is elért.

A modern aszu elismerését elsddlegesen azok a tokaji boraszok harcoltak ki, akik felismerték, hogy a ki-
méletes 4ztatds és a nem oxidativ érlelési eljéras, valamint a korszer(i palackozas" olyan borstilust ered-

12 Hidegsteril palackozaskor a palackba toltés el6tt a bor olyan finomsagu (1,0 um) sterilt sztirést kap, amely gyakor-
latilag minden élesztdsejtett eltavolit a borbdl. Az ettdl finomabb (0,45 um) sztirés mar a baktériumokat sem engedi 4t.
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ményez, amely jobban érvényesiti a sz616bdl szarmazd primer aromakat. Ezzel a tokaji aszti nem elsza-
kadt a hagyomanytdl, hanem uj, tisztabb és hitelesebb formaban kapcsolddott vissza sajat multjahoz.

A modern aszu stilusa

A hordods érlelés valtozasa

A modern tokaji aszu stilusanak kialakuldsaban meghatdrozé szerepe volt a hordéhasznalat megvalto-
zasanak. Régebben az aszuk érlelése tobbnyire 6reg 134 literes gonci tipusu vagy 250 literes szerednyei
horddékban tortént, amelyeket tobb generacion at hasznaltak a pincékben. Ezek a hordok csak szaritott,
de nem érlelt dongakbdl késziiltek, és belso feliiletiik sem kapott jelentdsebb hokezelést. Az j hordok
nyers, gyakran kellemetlen fa izt adtak a bornak, ezért az 1j horddkat gyengébb borokkal bejarattak,
a kivalo aszu csak ezutan keriilt bele. Mivel a hordé nagy értéknek szamitott, hasznalatuk akar évtize-
deken at tartott.

A pincék sokszor elég nedvesek voltak ahhoz, hogy a kiilonféle gombak megtelepedjenek a pince
falan és a hordokon is. Néhany gomba alakitotta ki a feketés szint selymes tapintasu gombagyepet a
pince falan és a horddkon, amit egyenesen kivanatosnak tartottak, mert kiilonleges hangulatot adott
a pincéknek. Nem volt kellemetlen szaga, nem ez a gomba okozta a borokban olykor megjelend pené-
szes izeket, de a vele egyiitt él6 szamos penészgomba biztosan okozoja lehetett azoknak, amelyek sok-
szor érezhetGek voltak az aszuban is. A kissé dohos, kissé kesernyés izek nagyon rontottak a bor 9ssz-
hatasat. Kiilonosen kellemetlen, erés dohos, gombas izek jelentek meg a borokban az olyan pincékben,
amelyek bedztak, helyenként folyt a viz a falakon, a relativ paratartalom akar 100 szdzalék volt, és
megjelent a fehér-, illetve a sziirke penész is. A gombak megtelepiiltek a falakon, az aljzaton, a hordé-
kon is, rontottak a pince leveg6jét, a szabad borfelszinen és a hordé dongain keresztiil pedig lassan
bekeriiltek az oxidativan érlel6d6 aszikba, és maradand¢ izhibat okoztak.

A fordulat az 1990-es évek kozepétol kovetkezett be, amikor Tokajban is megjelent az igényesebb,
tudatosabb hordohasznalat. Szamos pincészet attért a 225 literes, illetve nagyobb, akar 300 vagy 500
literes korszer(ibb hordotipusokra (barrique tipust horddk), amelyek gondosan érlelt dongakbdl ké-
sziiltek, és belso feliiletiik szabalyozott hokezelést kapott. Ezek a hordok mar nem nyers fas izekkel,
hanem finom, arnyalt flszeres jegyekkel gazdagitjak a bort. A modern asztérlelé hordok tobbnyire
a Tokaji-hegység erdeibdl szarmazd tolgyfabdl késziilnek. Szamos nemzetkozi 6sszehasonlitd vizsgalat
igazolta, hogy a tokaji tolgy az egyik legértékesebb hordoalapanyag. A hiivos klima kovetkeztében
a tolgyesek allomanya magas aranyban a Quercus petrea (kocsanytalan tolgy) fajtabdl all, amely a hii-
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